Neue Schulkiuiche kocht taglich 4800
Eissen — und erfillt Kinderwiinsche

Von Jens Griesbach

Mittagsmatrosen starten
durch: Rostocks neue Zent-
ralkiiche versorgt zum
Schulbeginn 38 Schulen tig-
lich und expandiert weiter.
Was es am ersten Tag nach
den Ferien zu essen gab.

ROSTOCK - Putengeschnet-
zeltes mit Reis, Gemiisepfan-
ne mit Krauterkartoffeln und
Konigsberger Klopse: Mit die-
sen drei Gerichten hat die
grofdte und modernste Zent-
ralkiiche Mecklenburg-Vor-
pommerns pinktlich zum
Schulstart nach den Sommer-
ferien den Betrieb aufgenom-
men. ,Seit Montag, 24. Au-
gust, kommt das Schulessen
fiir die staatlichen sowie eini-
ge private Schulen in Rostock
aus der Stellmakerstrat 10°,
sagt Andreas Schwarz, Ge-
schiftsfithrer der stiadtischen
Mittagsmatrosen. Hier im
Brinckmansdorfer Gewerbe-
gebiet hat die Hansestadt im
Zuge der Rekommunalisie-
rung der Schulessensversor-
gung fiir mehr als zehn Millio-
nen Euro eine brandneue Pro-
duktionskiiche gebaut.
Verantwortlich fiir die ex-
klusive Versorgung aller o6f-
fentlichen Schulen in Rostock
sind die Mittagsmatrosen,
eine 100-prozentige Tochter
der Hansestadt. 38 Schulen be-
liefern sie jetzt tédglich im
Stadtgebiet. Zirka 4800 Essen
verlassen jeden Tag die neue
Zentralkiiche. ,Und diese
Zahl steigt. In dieser Woche
hatten wir bereits 300 Neuan-
meldungen”, unterstreicht
Schwarz. ,Zum Schulstart
konnten wir mit groRer Freu-
de auch das CJD Gymnasium
Rostock als neuen Kunden be-
griflen. Das sind zirka 600 Es-
sen pro Tag allein fiir diese
grofle Schule eines privaten

Geht auch auf die Essenswiinsche der Rostocker Schiler ein: Chefkoch Christian Drewitsch von den Mit-

tagsmatrosen.

Tragers.“ Die Mittagsmatro-
sen sind weiter auf Expan-
sionskurs. ,Ende des Jahres
wollen wir bei iiber 5000 Essen
proTagliegen®, so Schwarz.
Nach viel Kritik am Schules-
sen des Versorgers Sodexo hat-
te die Stadt das Mittagessen
fiir die Schiiler an offentli-
chen Schulen wieder in die
eigenen Hinde genommen,
,2um Einfluss auf die Qualitit
des Essens zu haben“, so
Schwarz. ,Wir sind dafiir ge-
griindet worden, die Preise
moglichst stabil zu halten und
eine gute Qualitdt zu gewdhr-
leisten.” Fiir diese Qualitét ste-
hen auch Kiichenchef Chris-
tian Drewitsch und seine
sechs Koche. Der 41-Jdhrige ist
bekennender = Hausmanns-
kost-Fan. ,Bauernfriihstiick
und Rouladen, aber nur die
von Mama®, so Drewitsch.
Wichtig ist dem Chefkoch,
auf die Wiinsche der Schiiler
einzugehen. ,Wir haben eine
Umfrage gemacht®, sagter. Je-
den Tag gibt es jetzt neben der
vegetarischen Linie auch ein

Wunsch-Essen. ,Die meisten
wiinschen sich Nudeln mit
Tomatensofde oder Pfannku-
chen. Das miissen wir natiir-
lich etwas variieren®, sagt
Drewitsch und lacht. Man be-
finde sich ja noch ganz am
Anfang, will er die Entwick-
lung abwarten. ,Im Vorder-
grund steht die gesunde Er-
nihrung“, betont er. Dem-
nichst steht jedenfalls schon
mal ein Wunsch-Essen mit
Lokalkolorit von der Ostsee
auf dem Speiseplan: Brathe-
ringsrollchen mit Kartoffel-
piiree und Salat.

Die Er6ffnung der Zentral-
kiiche erfolgte mit Verzoge-
rung — und auch jetzt sind
noch nicht alle Arbeiten ab-
geschlossen. ,Von unseren
drei Kithlanlagen konnte eine
noch nicht in Betrieb gehen®,
sagt Schwarz. ,Wir mussten
umdisponieren und unsere
Arbeitsabldufe anpassen. Das
hat aber geklappt®, so der Ge-
schiftsfithrer. Der geplante
Start der GroRkiiche nach
den Sommerferien sei nicht
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in Gefahr gewesen. In sechs
bis acht Wochen soll auch die
dritte Kiithlanlage laufen. Im
Oktober sollen dann auch die
Aufenarbeiten beendet sein,
hofft er. Bisher sind nur zwei
der drei Tore fiir Warenein-
gang und -ausgang nutzbar.

In der 2000 Quadratmeter
grofRen Zentralkiiche unweit
der A19 im Osten Rostocks
wird im Cook&Chill-Verfah-
ren produziert. ,Das hier ist
eine der leistungsfihigsten
Cook&Chill-Produktionskii-
chen weit und breit“, so
Schwarz, der selbst gelernter
Koch ist. Cook&Chill bedeu-
tet, dass 85 Prozent der Essen
vorgegart und auf drei Grad
heruntergekiithlt  werden.
Dann werden die Mahlzeiten
mit dem eigenen Mittags-
matrosen-Fuhrpark an die
Schulen geliefert und vor Ort
fertig gegart. Insgesamt hat
die Stadt fiir die Ausstattung
der Schulen mit Kiichengera-
ten sowie den Bau der Zent-
ralkiiche 13,8 Millionen Euro
investiert.




